
ANEXO 6
	NOMBRE DE LA EMPRESA:

	PERSONA QUE RESPONDE AL CUESTIONARIO:

	CARGO:
	TELÉFONO:

CORREO ELECTRÓNICO:



	DEIRECCIÓN
	CÓDIGO POSTAL / POBLACIÓN



	Principales puntos de venta: 


	Número de teléfono de información de puntos de venta:


	PREGUNTAS
	RESPUESTAS

	
	SI
	NO
	OBSERVACIONES

	1
	Si utilizan almidones, féculas, espesantes, o harina, ¿proceden siempre del mismo cereal o este varía según mercado?


	
	
	

	2
	¿ Emplean trigo, cebada, avena, centeno o triticale o cualquier derivado de estos en las cintas transportadoras o con otras finalidades tecnológicas (desmoldeantes.)?


	
	
	

	3
	Tiene su empresa implantado un Sistema de Autocontrol, basado en el Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control (APPCC)?


	
	
	

	4
	¿Contempla entre sus peligros el riesgo de contaminación de productos sin gluten?


	
	
	

	5
	¿Comparte fabricación de productos con gluten y sin gluten?


	
	
	

	6
	En caso afirmativo responda las siguientes preguntas:


	
	
	

	6.1
	¿Almacena las materias primas con gluten en el mismo lugar que las de sin gluten?


	
	
	

	6.2
	¿Almacena producto terminado con gluten en el mismo lugar que los de sin gluten?


	
	
	

	6.2.1
	En caso afirmativo: Se encuentran identificadas las zonas donde se almacena producto con gluten y sin gluten (separación física, identificación por etiqueta visible…)


	
	
	

	6.3
	¿Comparte fabricación en los mismos turnos/días?


	
	
	

	6.4
	¿Dispone de distinta maquinaría y diferentes utensilios para la elaboración de los dos tipos de productos?


	
	
	

	6.5
	¿Dispone de un plan de limpieza que evite contaminaciones cruzadas de productos con gluten?

	
	
	

	SELLO DE LA EMPRESA


	FECHA:
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